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Enlaactualidad, la eficiencia
es un factor clave en la obten-
cién de buenos rendimientos,
debido alos altos costos de pro-
duccién, por lo que conviene
conocer los factores que ia limi-
tany asi buscar los medios ade-
cuados para contrarrestarlos y
con ello mejorar la rentabilidad
del cultivo. Dentro de estos fac-
tores se encuentra la calidad de
la materia.

El proceso de produccion de
la cafia de azlcar se considera
como un esfuerzo conjunto de la
agricultura y la industria, a lo
gue denominamos como siste-
ma agroindustrial, en donde en
el proceso agricola se busca: la seleccion
optimade las variedades de acuerdo con su
contenido de sacarosa, ademas su resis-
tenciaalas principales plagas y enfermeda-

Paj
dura.

des sin dejar de lado una respuesta positi-
s va a un'manejo eficaz y econémico.

Enelproceso industrial, que es dondese

obtiene el producto comercial, se concede '

mayor importancia a la calidad tecnolégica
de la misma cafia, fundamentada en la ma-
yor:@xtraccion posible del azucar en el me-
niertiempo de procesamiento. . .

~La estrecha relacién y eficiencia entre
ambas procesos converge en lacalidad de

‘lamateria prima; la cual es fuertemente in-

fluenciada por diversos factores en cada
progeso; pero principalmente hablaremos
de la cosecha tomando en cuenta tres as-
pectos bésicog: la madurez, la quemayy la
presencia de basura.

1. MADURACION

. La maduracion es un proceso metab6h-
coy fisiolégico mediante el cual la cana de
azucar detiene su erecimiento e inicia 14 a-
cumulacion de sacarosa en los entrenudos
del tallo. Este proceso se ve promovido por
una disminucién de la humedad del suelo y
cambios bruscos de temperaturaentre el di-
a ylanoche. Existen diversos factores que
afectan el periodo de maduracién, como
son: la variedad, época de siembra, !a ferti-
lizacién y el clima. 3

La cosecha de la cafia por lo tanto debe
coincidir con la etapa de mayor concentra-
cién de sacarosa y asi obtener el maximo a-
provecharmiento en el proceso agricola.

CONTROL DE LA MADUREZ

Este consiste en un andlisis practicado a
muestras representativas de la plantacion

o

ra obtener mayor rendimiento, la cafia debe ser kmpia y completamente ma-

comercial, tomadas periodicamente con el
fin-de conocer la concentracion de sacaro-
sa de sus jugos y determinar su grado de
madurez para enmarcar una fecha de corta
donde se garantice la maxima produccion
de azucar por unidad de area.

Existen varias metodologias indicadoras
del %rado de madurez de la tafa, entre e-
llas, la programacion por Brix (sélidos tota-
les en el jugo) por ser el método mas simple
yrapido. Consiste-en tomar el jugo de la par-
te superior (entrenudos en desarrollo), me-
dia e inferior (cerca de la base) del tallo, ex-
trayendo con un punzon las gotas de jugo
que se colocan en el refractometro de ma-
no; aparato para medir en forma aproxima-
da el contenido de sdlidos en el jugo y el
cual es proporcional al contenido de saca-

_rosa de los tallos.

El punto de madurez se determina cuan-
do las lecturas superior e inferior sean o
mas aproximadas posible.

Es recomendable iniciar los muestreos
dos meses antes de la fecha supuesta de
cosecha; punzando cada 22 dias 10 cafias
diferentes en cinco puntos estratégicos de
lafinca o lote que seran fijos; totalizando 50
cafas en uniote no mayor de 10 hectareas.

2. QUEMA

Se debe tomar en cuenta que la cafia de
azucar.es un producto perecedero, que ini-
cia su deterioro tan pronto se corta, cono-
Giendo como deterioro el praceso acelera-
do de disminucion en el contenido de azu-
car, por inversion de la sacarosa a destroxa
y lebulosa, sustancias no aprovechables,
causando ademds una disminucion en el
peso a medida que la cafia pierde hume-
dad, situacién que se agrava con la que-
ma.

Durante las primeras horas después de
quemar, las pérdidas no son apreciables,
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sin embargo, pasadas las pri-
meras 24 horas y en mayor pro-
porcién sila cafia queda en pie,
se presenta una considerable
disminucion en el peso y conte-
nidd de sacarosaconforme trans-
curre el tiempo.

) La practica de quemar la ca-
fia previa a su cosechasurge la-
mentablernente por varigs moti-
vos: |a carencia de mmdig:-
bra, la‘reduccion o eliminaci®h
del follaje y paja adherida &l tallo
(basura)y ldnecesidad de redu-
cir los costos de cosecha.

En Hawaii se determin6 que
en cinco dias la cafa quemada
perdio el 14.7% de la sacarosa
presente, elevandose a un 50%,
15 dias después. En genéral, la
cafia quemada se deterioramés
répidamente que lano quemada

por lo tanto entréguela ala mayor brevedad

posible al ingenio y con ello estara entre-
gando materta prima de buena calidad.

3. LA BASURA

Se ha determinado que en general la ca-
fa procesada por laindustria azucarera na-
cional trae consigo un contenido superior al
8% de basura, entendig¢ndose como basu-
ra el material compuesto'de hoja, punta tier-
na, mamon y cogollo.

Este contenido de basuraocasionagran-
des pérdidas al productory enel alce y aca-

‘rreo, ademés ocasiona pérdidas en el inge-

nio dado el tiempo empleado en los molinos
para procesar la basura, esto significa una
reduccién en la capacidad de molienda,
que varia desde un 7% hasta casos extre-
mos de un 49%, el cual expresado como
tiempo de moliendasignificade 15a 75 dias
de zafra.

En trabajos realizados se ha determina-
do que los mamones son cafa tierna r con-
tiene alguna cantidad de azucar, por fo que
la caida en el rendimiento es menor que los
cogolios presentes en la materia prima da-
doque adiferencia delos mamones, no pre-
sentan el mas minimo contenido de sacaro-
sa.

La presencia de tierra y raices, no es tan
problematica como las hojas en la fabrica
o ingenio, ya que es la parte de la planta
que provoca mayores pérdidas en laextrac-
cion de azucar, la cual se ha determinado
en 1 kg. de azucar por cada 1% de hojas
verdesy un 1.5 kg por cada 1% de hojas se-
cas.

Recuerde, sefior productor, que para a-
provechar al méaximo los recursos, reducir
pérdidas y hacer mas rentable la actividad,
entrega cafia completamente madura, lim-
piade basura y si quema, entréguelalomas
antes pg“sible al ingenio. -




