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La produccion de tallos con altos contenidos darsaa ha sido el objetivo a conquistar desde
hace afios por parte de agricultores e investigadteeicados al cultivo de la cafia de azUlcar.
Existen sin embargo, una serie de elementos pdlmgnte ecofisiolégicos y de manejo que
influencian y determinan los rendimientos de az(resuperable, razon por la cual se hace
necesario conocerlos, a fin de, atenuar sus efdetasnentales.

Siendo Costa Rica un pais donde el pago de la smii@aliza de acuerdo con el contenido de
sacarosa Yy no por su peso ( a excepcion de laregidv/alle Central Occidental), es conveniente
ir adoptando nuevas medidas tecnolégicas paragantee los ingenios materia prima de buen
calidad.

La obtencion de buenas producciones de cafia poe paf agricultor, se logra haciendo
converger varios factores como son el empleo dedeaaies de alto rendimiento, adaptacion a las
condiciones de suelo y clima propios de la finagpeion de las practicas de produccion y
cosecha necesarias, como son una adecuada prépadatisuelo, semilla de buena calidad,
control de malezas, fertilizacion, riego y/o drenagtc., acordes a las necesidades y
requerimientos locales. Sin embargo, la tareandementar el contenido de sacarosa en la cafia
conlleva otros principios y actividades de congangiilancia a los factores que alteran el ciclo
normal de maduracion de la cafla. La maduraci&@idwadefinida como un proceso metabdlico
de cambios y reacciones fisiologicas, medianteial la cafia de azlcar detiene su crecimiento e
inicia el acimulo de sacarosa en los entrenudo !

A. Factores que Afectan la Maduracion

Entre los principales factores no modificables daterminan la madurez y los rendimientos de
la cafia, tenemos:

LLUVIA: Antes y durante la zafra, las lluvias aceleraaretimiento de la planta y con ello la
inversion de sacarosa, la cual es utilizada comergético en el crecimiento de los tallos
afectando su contenido. Por eso es ideal el contaun periodo seco definido.

TEMPERATURA: El efecto de las temperaturas nocturnas elevaslasug semejante al de la
lluvia, mientras que si son bajas la maduracidiagerece.

Y Direccion de Investigacién y Extensiéon de la Cafiae Azicar (DIECA). E-mail:
mchavezs@laica.co.ct Teléfono (506) 284-6066 Fax: (506) 223-0839rahbajo Publicado
en Revista El Agricultor Costarricense 43(3-4): 4%2. 1985. También en Boletin
Informativo DIECA. N° 23. Afio 4. 1986. 3 p.




NUBOSIDAD: La asimilacion de sacarosa esta gobernada pringpée por la energia solar en
forma de calor y luz, de manera que una alta ndbadsieduce la intensidad luminica.

VIENTO: Tiene efecto secante, ademas, de causar rajaglurias hojas con lo cual afecta la
tasa de transpiracion de la fotosintesis.

CARACTERISTICAS DE LOS SUELOS: La textura del suelo puede inferir el grado de
crecimiento; aquellos con caracteristicas arciiosanen mayor capacidad de retencion de
humedad que los arenosos. Suelos con altos cdotemie nitrdgeno o materia organica,
mantienen un indice de crecimiento continuo, lonmisque aquellos donde se realizan
aplicaciones de materiales organicos (cachazangadl, broza de café, etc.).

NIVEL FREATICO O TABLA DE AGUA: Cuando el nivel es elevado, la planta encuentra
una situacién semejante al efecto ocasionado pluvia,.

Existen sin embargo otros factores modificables gjuestan bajo su control, sefior productor, y
que de seguro lo beneficiaran si los realiza yrobmtadecuadamente; entre ellos tenemos:

VARIEDAD: Este aspecto se analizard mas adelante.

EPOCA DE SIEMBRA: Determina aproximadamente la época de cosecha $2@ltura de la
region.

FERTILIZACION: Debe ser racional en época, cantidad, férmulaorgnd de aplicacion.
Fertilizaciones inadecuadas sobre todo de nitrodgecen que la cafia mantenga su crecimiento
en forma continua, afectando la calidad de losquegr ello se recomienda realizar la ultima
aplicacion de fertilizante nueve meses antes dedacha, como maximo.

RIEGO Y/O DRENAJE: El riego previo a la cosecha, hace que el desasel vea favorecido
mientras que el exceso de humedad, ademéas de quaide, afecta el proceso natural de
maduracion.

EPOCA DE COSECHA: (Madurez Comercial): Debe coincidir con la etapa mayor
contenido de sacarosa en la cafia (madurez fistapgi

B. Curva de Maduracién de la Cafa de AzUcar

La acumulaciéon de sacarosa normalmente presest&tpas: inicial, intermedia y final en las
cuales la cantidad de sacarosa aumenta al prinegsta llegar a un maximo (punto de madurez
fisiologica), para luego declinar con el tiempaxisken diferencias marcadas entre las variedades
respecto a su curva de acumulacion, ya que éstiemer amplia o estrecha dependiendo de la
variedad. Asi, por ejemplo, la variedad Pindaespnta una curva de acumulacién muy corta,
mientras que en la H 44-3098 es mas amplia. Hsteacde acumulacion es reversible e
influenciada significativamente por los factoresdifioables y no modificables citados con
anterioridad.

C. Clasificacion de las Variedades segun su Madur@n
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No todas maduran en la misma época aunque seaegrioiidas por los mismos factores, razon
por la cual se ha establecido una clasificaciovadiedades de acuerdo con su madurez.

VARIEDADES DE MADURACION PRECOZ O TEMPRANA: Con ellas se inicia la zafra;
se tiene por ejemplo Pindar, L60-14, Q 63, Q 75,508, lo mismo que H 32-8560 y H 37-
1933 en zonas de altura.

CANAS DE MADUREZ INTERMEDIA: Constituyen la materia prima que mantiene la mayor
parte de la zafra: B 50-15, B 50-377, NCo 310, Q®d7, NCo376, B 59-23, B 61-208, B 60-
125, B 60-321, B 54-142, Co419, B 69-232 y en sbade las zonas elevadas, H 50-7209, H 54-
775y H 44-3098.

VARIEDADES DE MADUREZ TARDIA: Comprende aguellas cafas cuyo tiempo para lograr
la madurez es largo y son las que se cortan dlde& zafra: POJ 2878, B 47-44, Co421, H 56-
4848 y H 57-5174.

D. Control de la Madurez

El productor de cafia en nuestro pais tradicionakniea cortado su cafia basandose en la fecha
de cosecha anterior (edad), lo que le brinda uncte@stado de madurez, sin considerar, que
muchas veces el periodo normal de acumulacion clrasa ha sido alterado y la época prevista
para cosechar debe alargarse o acortarse segahcsesa.

El control de madurez de la cafia consiste en disan@racticado a muestras representativas de
la plantacion comercial, tomadas peridodicament®, eofin de conocer la concentracion de
sacarosa de sus jugos y determinar consecuentersenggado de maduracion, para poder
establecer una fecha de corta valedera. Los aglmdtde estos andlisis proporcionan una base
real para establecer la fecha de corta propiciagugabrindan el estado real de madurez de la
cana.

Existen varias metodologias indicadoras del graelonddurez de la cafa, las cuales difieren
basicamente en su grado de exactitud y dificultagla, embargo, aqui se explicara la
Programacion por Brix (sélidos totales) por sem@&todo mas simple y rapido. Consiste en
tomar el jugo de la parte superior (entrenudosesamlollo), media e inferior (cerca de la base)
del tallo, extrayéndolo con un punzon; las gotasjud® asi obtenidas se colocan en el
refractdometro de mano, aparato que nos permiterdiet@ en forma aproximada el contenido de
sélidos totales e indirectamente el de sacarodasetallos. El punto de madurez se determina
cuando las lecturas tienen valores semejantessea@s dl resultado se aproxima a la unidad; el
grado de aproximacion indica su nivel de maduracie recomienda iniciar los muestreos dos
meses antes de la fecha supuesta de cosecha, portzala 22 dias 10 cafias diferentes, en cinco
puntos estratégicos de la finca o lote, que seéj@s) fotalizando 50 cafias en un lote no mayor de
10 hectéreas. La prioridad de corta se estable@egnuellos lotes donde la lectura del Brix fue
mayor y se acercaron las mediciones de la unidad.

Es conveniente, conforme la relacion de las lestaeacera a la unidad, acortar los periodos de
muestreo. Algunos ingenios que cuentan con malmdaboratorio y otras facilidades, toman
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uno o dos metros lineales de cafia en cada puntoudstreo, haciendo mas representativa la
muestra, la cual someten a un andlisis indusiiaipteto.

Recuerde sefior productor, el control de maduregtitoye una practica que va en su beneficio,
solicitela a los ingenieros y técnicos de DIECA alies estan para ayudarle y aconsejarle
siempre que usted los necesite.



